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AMAC

* Gida ve Su Ile ilgili Gdrev ve Sorumluluklarimiz

* Denetimlerde Rehberlik



Sorumluluk

* Isyeri Hekimi ve Diger Saglik Personelinin Géreyv, Yetki, Sorumluluk ve
Egitimleri Hakkinda Yonetmelik

* Madde 9

* https://www.mevzuat.gov.tr/File/GeneratePdf?mevzuatNo=18615&
mevzuatTur=KurumVeKurulusYonetmeligi&mevzuatTertip=5



Sorumluluk

* MADDE 9 - Isyeri hekimlerinin gorevleri
* a) Rehberlik;

e 5) Kantin, yemekhane, yatakhane, kres ve emzirme odalari ile
soyunma odalari, dus ve tuvaletler dahil olmak Gzere isyeri bina ve
eklentilerinin genel hijyen sartlarini surekli izleyip denetleyerek,
calisanlara ylruatulen isin gerektirdigi beslenme ihtiyacinin ve uygun
icme suyunun saglanmasi konularinda tavsiyelerde bulunmak.



Denetleme Sekli

« GIDA GUVENLIGi VE KALITESININ DENETiMi VE KONTROLUNE
DAIR YONETMELIK

* Denetim Formu EK:3

. https://www.resmigazete.gov.tr/eskiIer/2008/09/20080926—4

Denetim Formu
EK:3



Yasal islem gerektiren konular (si7s sayi cioatarin

URETIMI, TUKETIMI VE DENETLENMESINE DAIR Kanunun ilgili maddesi uyarinca cezai islem
uygulanir.)

e Uygun olmayan hammadde ve diger malzemelerin kullanimi

* Depolama, hazirlama, sergileme ve tasima sirasindaki koruma
* Etiketsiz Grinln satisi

e Uygun olmayan Urlnlerin

satisa sunulmasi *



Yasal islem gerektiren konular

Isyerinde gida ile temasta bulunan tim personelin
saglik raporlari olmali ve kontrolleri periyodik
olarak yapilmali

Hastalikh calisanlarin (sarilik, ishal, kusma, ates, atesli bogaz agrisi,
burunda veya gozde veya kulakta akinti vb.) temasinin 6nlenmesi



Yasal islem gerektiren konular

* Uygun olmayan malzeme ile lGretim yapilmasi
» Gidada kullanilan kaplar baska amacla kullanilmamal

 Zararh mucadelesinde uygun ilaclar kullanilmali, zehirli ila¢ kullanimi
sadece isletme disinda kullaniimali



YUksek puanli konular (4)

 Tuvaletler, gida maddesinin satildigi, sergilendigi ve depolandigi
yerlere dogrudan acilmamali

* Gida ile temas eden su Turk gida mevzuatina uygun, strekli ve yeterli
olmali



Yuksek puanli konular (3)

* Gida maddeleri ile direk temasta bulunan personel
kolay temizlenebilir, temiz ve tercihen acik renkli
koruyucu kiyafetler giymeli, gerektiginde baslik, cizme
veya 0zel ayakkabi, calisma kiyafetleri, eldiven
kullaniimali

* |syeri yakin cevresinde bulasmaya yol acacak ¢dp ve atik
yiginlari, su birikintileri, zararllarin yerlesmesine yol
acacak ortamlar bulunmamall



URETIM ALANI



Yuksek puanli konular (3)

* Bina ici, zemin, duvar, tavan, kapi ve pencereler, temizlik
ve dezenfeksiyona uygun, kolay temizlenebilir 6zellikte,
diz yuzeyli, puruzsuz, catlak olmayan, su gecirmez,
yikanabilir, gecirgen olmayan, koku yapmayan, hasere
verlesmesine izin vermeyen, sagligi olumsuz yénde
etkilemeyen ve acik renkli malzemelerden yapilmis
olmali ve surekli temiz tutulmali



Yuksek puanli konular (3)

* [syerinin temizlik ve bakimi diizenli olarak saglanmal

* Cop ve her turlu atiklarin konulacagi, yeterli sayi ve buyuklikte,
agzi kapali, sizdirmaz, gerektiginde pedalli, yikanabilir ve ¢c6p
torbasi iceren ¢op kovalari bulundurulmal

* Kapi, pencere ve isyerinin i¢ kisimlarina yapilacak uygun
donanimlarla, sinek-bdcek, hasere, kemirgen ve benzeri
zararhnin girisini engelleyecek énlem alinmali



Ucan ve yuruyen hasere kontrolG



Yuksek puanli konular (3)

* Yapilan isin 6zelligine gore sicakligin asiri oranda
yukselmesini, buhar yogunlasmasini, toz olusumunu
onlemek ve kirli havayi degistirmek ve capraz bulasmayi
onleyecek nitelikte mekanik veya dogal havalandirma sistemi
olmali

* Uygun bir sekilde yerlestirilmis ve el temizligi icin
tasarlanmis, yeterli sayida lavabo bulunmali ve lavabolarda
temizlik saglanmali, ellerin hijyenik bir sekilde yikanmasi,
kurulanmasi icin yeterli imkanlar saglanmali



Yuksek puanli konular (3)

* Depo ve satis yerlerinde ham madde, gida bilesenleri, gida
ve gida ile temasta bulunan madde ve malzemeler,
bozulmalarini, zarar gormelerini ve kirlenmelerini 6nleyecek,
duvar ve zeminle temas etmeyecek sekilde palet

yuksekliginde ve rutubet gecirmeyen uygun malzeme
Uzerinde muhafaza edilmeli



Numune Alma Yontemi

* GIDA, TARIM VE HAYVANCILIK BAKANLIGI Gida ve Kontrol Genel
Mudurlagi 1 RESMI NUMUNE ALMA PROSEDURU

* 5996 sayili Kanun kapsaminda gida isletmelerinin resmi
kontrollerinde numune alinmasi sirasinda uyulmasi gereken kurallari
belirlemektir.



Numune Alma

e Kamu-06zel kurum ve kuruluslari ile mahallinde tretilerek
toplu tuketime sunan gida isletmesi ve yemek fabrikalari,
Urettigi yemek partisinin her cesidinden alinan bir 6rnegi
yetmis iki (72) saat uygun kosullarda saklamakla yakiumladdar.

 Ornek alma islemi yemek hizmetinin alindigi firma tarafindan
yapilmak zorundadir.

* Eger yemek kendi firmamizda yapiliyor ise bizim tarafimizdan
sogukta buzdolabi kosullarinda (+ 4 2 C) saklanir.



Numune Alma

* Uriinden alinacak érnek miktarinin, analiz icin yeterli miktarda olmasi
gerekir. Alinmasi 6nerilen 6rnek miktari iki yiz elli (250) gramdir.

* [sletme tarafindan drnek saklanmamasi durumunda 5996 sayili
Kanun’un 24inci maddesi geregi izlenebilirligin saglanmamasi
nedeniyle Kanunun 40inci maddesinin (i) bendine gore yasal islem
uygulanir.



Gida ve yemde izlenebilirlik ve etiketleme, sunum ve reklam ile
tlketici haklarinin korunmasi MADDE 24-

 MADDE 24- (1) Gida veya yem isletmecileri izlenebilirligi saglamak amaciyla, tretim, isleme
ve dagitimin tim asamalarinda, sorumlulugundaki gida veya yemin, gida veya yeme ilave
edilecek her tirli maddenin ve gidanin elde edildigi hayvanin takibinin yapilabilmesi igin,
bir sistem olusturmak ve talep halinde bu bilgileri Bakanliga sunmak zorundadir.

* (2) Piyasaya arz edilecek gida ve yem, izlenebilirligi saglamak amaciyla, uygun sekilde
etiketlenmek veya Bakanlik¢a belirlenecek bilgi ve belgelerle uygun sekilde tanimlanmak

zorundadir.

* (3) Gidaile ilgili 6zel mevzuat hikimleri sakh kalmak kaydiyla, gidanin ve yemin sekli,
gorinumdu, ambalaji, kullanilan ambalaj malzemesi, tasarlanma ve sergilenme sekli, her tur
yazili veya gorsel basin araciligi ile sunulan bilgi dahil, etiketlenmesi, tanitimi, reklami ve
sunumu tuketiciyi yaniltici sekilde yapilamaz. (4) Gida ve yemde taklit ve tagsis yapilamaz.

* (5) Bu maddenin uygulanmasi ile ilgili usul ve esaslar Bakanlik¢a gikarilacak yonetmelik ile
belirlenir.



5996 sayili Kanun’un 40inci maddesi

* Gida ve yem ile ilgili yaptirimlar asagida belirtilmistir:

* a) Insan tiketimine uygun olmayan gidalar, masraflari sorumlusuna
ait olmak Uzere piyasadan toplatilir ve mulkiyetinin kamuya
gecirilmesine karar verilir. Bu Grlnleri lreten veya piyasaya arz
edenler hakkinda kamunun saglgina karsi suclar kapsaminda
Cumbhuriyet savciligina su¢ duyurusunda bulunulur



Gida ve Su lle lgili Gorev ve
Sorumluluklarimiz

* Gida Hijyeni Yonetmeligi 17 Aralik 2011 CUMARTESI Say1:28145
e https://www.resmigazete.gov.tr/eskiler/2011/12/20111217-5.htm

e Su tedariki
* MADDE 16


https://www.resmigazete.gov.tr/eskiler/2011/12/20111217-5.htm

Su Icin Sartlar

* Gidaya bulasmayi dnlemek Gzere, her zaman kullanima hazir ve
yeterli miktarda icilebilir su saglanir.



Su Icin Sartlar

* Yangin kontroli, buhar Gretimi, sogutma ve benzeri diger amaclar icin
icilemeyen su kullanildiginda, bu suyun gerektigi gibi isaretlenmis ayri
bir sistem icerisinde dolasmasi ve icilemeyen suyun icilebilir su
sistemi ile baglantisinin veya icine karisma durumunun olmamasi

gerekir.



Su Icin Sartlar

* Geri kazanilmis suyun islemede veya bilesen olarak kullaniimasi
durumunda bulasma riski olusturmamasi gerekir. Bu suyun kalitesinin
gidanin son halinin saghga uygunlugunu etkilemeyecegi hususu
Bakanliga ispat edilmesi gerekir.



Su Icin Sartlar

* Gida ile dogrudan veya dolayli olarak temas eden buz, icilebilir sudan
veya butln haldeki balikgilik tGrinlerini sogutmak icin kullanildiginda,
temiz sudan elde edilir. Buz, bulasmadan korunacak sekilde uretilir,
muameleye tabi tutulur ve depolanir.



Su Icin Sartlar

* Gida ile dogrudan temas edecek buhar, saglk icin tehlikeli herhangi
bir madde iceremez veya gidayi bulastirma ihtimali bulunamaz.



Su Icin Sartlar

* Hermetik olarak kapatilmis kaplar icindeki gidaya isil islem
uygulandiginda, 1sil islemden sonra kaplari sogutmak icin kullanilan
suyun, gida icin bulasma kaynagi olmamasi saglanir.



SU DENETIMI

 INSANI TUKETIM AMACLI SULAR HAKKINDA YONETMELIK
* Resmi Gazete Tarihi: 17.02.2005 Resmi Gazete Sayisi: 25730

* https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=7510&MevzuatTur
=7&MevzuatTertip=5



1) Kontrol icin izleme:

 Kalite Standartlarinin Aranacagi Noktalar
* Madde 8 — 7 nci maddede yer alan parametreler;

* a) Suyun bir sebeke araciligi ile temin edilmesi halinde, bina ya da bir
kurulusta, suyun insani tuketim icin kullaniimak tzere musluklardan

akitildigi,
* b) Suyun tankerden alinmasi halinde, tankerden alindigi,

* ¢) Suyun satilmak Uzere siselere ya da ambalajlara doldurulmasi halinde,
siselere ya da ambalajlara dolduruldugu (Ek ibare:RG-7/3/2013-
28580) ve satildigl,

 d) Suyun gida tretiminde kullanilmasi halinde, suyun tretimde
kullanildigi,noktalarda aranir.




PARAMETRELER VE SINIR DEGERLERI

icme sulari igin:

Parametre Parametrik deger
E. Coli 0/250 ml
Enterokok 0/250 ml

Koliform bakteri 0/250 ml



2) Denetleme Izlemesi:

* Denetleme izlemesinin amaci; bu Yonetmelikteki bltln parametrik
degerlere uyulup uyulmadigini belirlemek icin gerekli verileri temin
etmektir

* Bu veriler suyun tedarik edildigi firmadan istenmelidir.



Tablo B1. Minimum Numune Alma Ve Analiz
Sikligi.

Not 1:Bir su sebekesi bolgesi icme-kullanma suyunun bir ya da daha fazla kaynaktan
geldigi ve icindeki su kalitesinin yaklasik olarak ayni oldugu cografi bolgedir.

Not 2:Miktarlar bir takvim yili Gzerinden ortalama olarak hesaplanir. Midurlik minimum
stkhgi, 200 L/glin/kisi olarak varsaymak kaydiyla, su miktari yerine bir su sebekesi
bolgesindeki ntifusun sayisini kullanarak belirleyebilir.

Not 3:Aralikh olarak kisa donem su verilmesi halinde tankerlerle dagitilan suyun izleme
sikhgr Mudurlik tarafindan kararlastirilir.

Not 4:Ek-1'de yer alan parametreler icin, Mudurlik tabloda belirtilen numune ve
parametrelerin sayisini asagidaki hususlara gore gézden gecirebilir.

(a) En azindan birbirini izleyen iki yil boyunca alinan numunelerin analiz sonuglari
degismez veya Ek-1'de belirtilen limitlerden belirgin bicimde daha iyi ise,

(b) Suyun kalitesinin bozulmasina neden olacak olasi bir faktor yoksa azaltabilir. Bu sayi
tabloda belirtilen numune sayisinin % 50’sinden az olamaz. Bu konuda Kurum
bilgilendirilir.

Not 5:Numunelerin sayisi zaman ve yer bakimindan mimkiin oldugu kadar esit dagilmis
olmahdir.



Madde 27 ,Su Deposu, asagida belirtilen
ozellikleri tasir

a) Depo ic ylzeyleri uygun olacak

b) Depo gozlerinin icine girislerin yapilacagi yerler uygun olmali ve depo icine
sabit merdiven konmaz.

c) Debisini 6lcmek icin gerekli tertibat bulunur.

d) Depo, herhangi bir bina ile bitisik yapilmaz ve catisi bulunmaz. Ancak, gerekli
durumlarda imlahane ile bitisik olabilir.

* h) Ayrica sularin niteliklerini degistirmeyecek paslanmaz celik ve benzeri
maddeler ile yapilmis depolar ile su ile temas eden ylizeylerin epoksi gibi
maddelerle kapli celik tanklar da kullanilabilir.

insani amaAl”
sular Y netmelidi



Depo Temizligi
Saglik Bakanlgli 2007/67 sayili genelge

Hizmet alan kurum gorevleri;
1. Su deposundaki kullanilan ve rezerve tutulan suyu, temizlik tarihine

kadar tiketmelidir.

Temizlik hizmeti veren kurum gorevleri;
1. Su deposuna temizlik icin uygun ekipman ve isiklandirmayi saglar.
Depoya giris yapmadan dnce tim glivenlik tedbirleri alinmalidir.

2. Hizmet glinlinde su deposu dibindeki kirli suyu, depo disarisina

pompalar vasitasiyla tahliye eder,

3. 150 bar basing kapasitesine sahip kompresorlerle, kir sokiici madde
(biyosidal trlin veya ozon) kullanarak su deposunun zemin ve
duvarlarinda olusan kirlerin ¢oztlmesini saglar,




Depo Temizligi
Saglik Bakanlgli 2007/67 sayili genelge

5. Biyosidal Uirlin yada ozonla dezenfeksiyon hizmetinden sonra, tekrar
temiz basinch suyla duvar ve taban temizligi islemi yapilir,

6. Temizlenmis depoya su alimiyla birlikte fiziksel ve kimyasal
dezenfeksiyon islemi bitirilmis olur.

7. Su deposunun calisan aksamlari son islem olarak kontrol edilir. Depoda
yarik, catlak ve su kacagi olusturacak bir durum varsa, hizmet alan kurum
yetkilisine bilgi verilir. Su deposunun temizlik oncesi ve temizlik sonrasi
fotograflari da mutlaka detayh raporlanir

.8. Bu dezenfekte isleminde suyun gegtigi borular
unutulmamahdir.



SU SEBILLERININ TEMIZLIGI

* En az 6 ayda bir su sebilleri temizlenmelidir.

» Kapali sistemler icin gelistirilmis, yumusak metallere uyumlu, disuk
kopukli, klorlu ve silikat iceren jel formda temizlik deterjanlari ile
temizlik yapilabilir.



SU SEBILLERININ TEMIZLIGI

* Sebil icerisindeki suyu tahliye tipasindan tamamen
bosaltiniz.

* UrlinlinG sebilin haznesine bosaltip Gizerine 3 litre su ilave
edin ve 30 dakika bekleyin.

* Stire dolunca sicak ve soguk su musluklarina ayni anda
basarak deterjanli suyu bosaltin.

* Deponun aldigi kadar suyu tekrar doldurun ve 5 dakika
bekledikten sonra tahliye tapasini acin, ayni anda sicak ve
soguk musluklara basarak suyun bosalmasini saglayin. Bu
islemi en az 4 defa daha tekrarlayin.



